
TETEGHEM ECOLE DESOUTTER T 12
Du 13/05/2024 au 17/05/2024

Régional Produit labellisé Bio Plat signature
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française.

 

Primaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i

Céleri râpé - Sauce rémoulade
Chipolatas 
/Poisson pané 100 % filet MSC

Pommes de terre rissolées -
Sauce mayonnaise - Endives de
la ferme du Mélantois -
Vinaigrette

Carré de Ligueil Mousse au chocolat au lait
Liégeois vanille

m
ar

di Carottes Bio râpées  -
Vinaigrette à l'orange

Bâtonnets de fromage Coquillettes Bio  - Sauce
barbecue

Fruit de saison
Fruit de saison 

m
er

cr
ed

i
je

ud
i Laitue - Vinaigrette au ketchup

Mortadelle
Fricassé de poisson MSC façon
cotriade 

Purée de pommes de terre Pont l'Evêque AOP Banane Bio 

ve
nd

re
di

Salade façon Kachumbarri -
Vinaigrette au citron

Emincé de filet de poulet -
Sauce façon yassa
/Quenelles natures - Sauce
façon yassa

Riz Bio à la Sénégalaise 
Cake à la noix de coco du chef (
farine Bio )  



TETEGHEM ECOLE DESOUTTER T 12
Du 13/05/2024 au 17/05/2024

Régional Produit labellisé Bio Plat signature
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française.

 

Adulte
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i

Céleri râpé - Sauce rémoulade
Chipolatas 
/Poisson pané 100 % filet MSC

Pommes de terre rissolées -
Sauce mayonnaise - Endives de
la ferme du Mélantois -
Vinaigrette

Carré de Ligueil Mousse au chocolat au lait
Liégeois vanille

m
ar

di Carottes Bio râpées  -
Vinaigrette à l'orange

Bâtonnets de fromage Coquillettes Bio  - Sauce
barbecue

Fruit de saison
Fruit de saison 

m
er

cr
ed

i
je

ud
i Laitue - Vinaigrette au ketchup

Mortadelle
Fricassé de poisson MSC façon
cotriade 

Purée de pommes de terre Pont l'Evêque AOP Banane Bio 

ve
nd

re
di

Salade façon Kachumbarri -
Vinaigrette au citron

Emincé de filet de poulet -
Sauce façon yassa
/Quenelles natures - Sauce
façon yassa

Riz Bio à la Sénégalaise 
Cake à la noix de coco du chef (
farine Bio )  
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Régional Produit labellisé Bio Plat signature
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française.

 

Maternelle
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i

Céleri râpé - Sauce rémoulade
Chipolatas 
/Poisson pané 100 % filet MSC

Pommes de terre rissolées -
Sauce mayonnaise - Endives de
la ferme du Mélantois -
Vinaigrette

Carré de Ligueil Mousse au chocolat au lait
Liégeois vanille

m
ar

di Carottes Bio râpées  -
Vinaigrette à l'orange

Bâtonnets de fromage Coquillettes Bio  - Sauce
barbecue

Fruit de saison
Fruit de saison 

m
er

cr
ed

i
je

ud
i Laitue - Vinaigrette au ketchup

Mortadelle
Fricassé de poisson MSC façon
cotriade 

Purée de pommes de terre Pont l'Evêque AOP Banane Bio 

ve
nd

re
di

Salade façon Kachumbarri -
Vinaigrette au citron

Emincé de filet de poulet -
Sauce façon yassa
/Quenelles natures - Sauce
façon yassa

Riz Bio à la Sénégalaise 
Cake à la noix de coco du chef (
farine Bio )  
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Equipe api
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i

Céleri râpé - Sauce rémoulade
Chipolatas 
/Poisson pané 100 % filet MSC

Pommes de terre rissolées -
Sauce mayonnaise - Endives de
la ferme du Mélantois -
Vinaigrette

Carré de Ligueil Mousse au chocolat au lait
Liégeois vanille

m
ar

di
m

er
cr

ed
i

je
ud

i Laitue - Vinaigrette au ketchup
Mortadelle

Fricassé de poisson MSC façon
cotriade 

Purée de pommes de terre Pont l'Evêque AOP Banane Bio 

ve
nd

re
di
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Equipe api
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i
m

ar
di Carottes Bio râpées  -

Vinaigrette à l'orange
Bâtonnets de fromage Coquillettes Bio  - Sauce

barbecue
Fruit de saison
Fruit de saison 

m
er

cr
ed

i
je

ud
i

ve
nd

re
di

Salade façon Kachumbarri -
Vinaigrette au citron

Emincé de filet de poulet -
Sauce façon yassa
/Quenelles natures - Sauce
façon yassa

Riz Bio à la Sénégalaise 
Cake à la noix de coco du chef (
farine Bio )  


